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Bolognese

Zuberelttungszett: 20 Minuten
Grundmenge: 2 Personen

Zutaten Sobe:
o 200 g Hackflelsch
o 150 g Schwmelzkilse (ich nehme mmer
Cheddar)
o 2-3 Frihlingszwiebeln
e 1250 Erbsen, TK
e 100 wml Wanasser
o 1 TL Gemlsebriihe, nstant

e Sualz
o Pfeffer
Sownstlges:

o 400 g Schupfnudeln
o  Rutterschmalz
e Parmesan, gerieben oder als flakes

Zuberettung:
1. Frihlingszwiebeln in Ringe schnetden
Hackflelsch in elner Pfanne scharf anbraten
Mit dem wasser ablischen und Schnelzkiise unterrithren
Lelcht aufkochen und mit den Gewirzen abschmecken
Evbsen uno Zwiebeln zugeben und bel niedriger Hitze Richeln Lassen
n elner anderen Pfanne die Schupfuudeln in Butterschmalz anbraten
Schupfuudeln vnter das Haclkfleisch mischen
Mit Parmesan garnieren und direkt servieren
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